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" JE
m estery

organickeé slouceniny, ve kterych je -OH
skupina karboxylove kyseliny nahrazena
organickym zbytkem vzniklym z alkoholu po
odstepeni vodiku

m esterifikace
chemicka reakce, pri které ester vznika

m estery karboxylovych kyselin
nejCastejsi estery



" A
m skupina derivatu uhlovodiku
s charakteristickou vuni
m Ve vode nerozpustné
m tvori prijemné vonici slozky plodu
m slozky vosku a tuku

m esterifikace

chemicke reakce kyseliny s alkoholem
vznika ester a voda



» I
Nazvoslovi esteru

m ethylester kyseliny octové
pomoci slozek esteru

m ethyl-acetat

m odvozené z latinskeho nazvu kyseliny (acidum
aceticum)

m octan ethylnaty
m odvozené z Ceskeho nazvu kyseliny (kyselina octova)
m ethyl-ethanoat

dvozene ze systematickeho nazvu kyseliny
(ethanova kyselina)



"
Pouziti esteru
m chutoveé esence v potravinach
m tuky, oleje, vosky

m bionafta (ekologicke palivo na bazi
metylesteru nenasycenych mastnych
kyselin rostlinneho puvodu)

m vyroba plexiskla (ester kyseliny
akrylove)



ananasova

broskvova

hruSkova

vétrove zvykacky
banan

malina

pomeranc

jablko

rum

kyseliny maselné a
methanolu

kyseliny maselné a
ethanolu

kyseliny octové a pentanolu
methyl - slicylat
iIsopentyl-acetat
iIsobutyl-formiat

oktyl-acetat
methyl-butanoat
ethyl-formiat



Estery mastnych kyselin v potravinach
m Estery A

ve ztuzenych tucich, v praskove slehacce
oSetfovani mastnych vyrobkd a ovoce pred vzdusnym kyslikem
m EsteryB

v sypkych smesich pro peceni, v praskove Slehacce a v pekarskych
vyrobcich

m Estery C
Vv potravinach s vysokym obsahem tuku
zabranuji zluknuti potravin a pisobi jako antioxidanty

m Estery D
vyuzivany velice zfidka

m Estery E
zpevnéni chlebového tésta a dalSich vyrobk
pfidavaji se do tukl a oleju, aby snizily jejich prskavost pfi zahrati



