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Biotechnologie

m vyroby, pri kterych se vyuziva zivych
organismu

m v Zivych organismech probihaji
reakce, ktere se v nezive prirode
nevyskytuji

m pr.. premena glukosy na oxid uhliCity a vodu

m pro reakce jsou nutne biokatalyzatory,
ktere produkuji rostlinné a zivocCisné bunky
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Enzymy
m zakladni biokatalyzatory
m makromolekularni latky

m zakladem je bilkovina

m ovlivnuji chemické reakce v
organismech (napt. traveni potravy — pepsin
v zaludku stepi bilkoviny)

m pro cinnost nékterych enzymu jsou
dulezité vitaminy
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Hormony

m reguluji rovnovahu vnitrniho prostredi
organismu

m nadbytek nebo nedostatek vede k
onemocneni

m napr. inzulin
vytvari se ve slinivce brisni
reguluje mnozstvi glukosy v krvi
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Biotechnologie

m vyuziti Cinnosti organismu
kvasinek
bakterii
plisni
m vyroba
piva
vina
ethanolu

Kyseliny octove
penicilinu
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Drozdi

m v Egypte se nahodou dostaly
kvasinky do testa — vznikl kvasek

m drozdi
obsahuje kvasinky
v teple se kvasinky ,zivi“ sacharidy ze smesi
konecnym produktem je oxid uhliCity a voda
pri pecCeni kvasinky hynou
plyny v teste se rozpinaji
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Alkoholové kvaseni

kvaseni v nadobach bez pristupu vzduchu

kvasinky pretvari sacharidy na ethanol a oxid uhliCity
vinné hrozny a jiné plody maji kvasinky jiz obsazeny
ve slupkach

pri kvaseni cukru je nutné kvasinky pridat

pri obsahu alkoholu 14% jsou kvasinky zniCeny

alkoholické napoje s vice nez 14% alkoholu se
ziskavaji destilaci zkvasene smesi— destilaty

vyroba vina:
http://www.youtube.com/watch?v=xgmNmujk5LU&fe
ature=related
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Pivo

alkoholicky napoj nasyceny oxidem uhliCitym

vyrabi se ze sladu, vody a chmele s pouzitim vhodnych
kvasinek

namoceni jeCmene, pri jeho kliCeni pusobi enzymy,
vznika slad

slad se smisi s vodou a zahriva se ve varnych nadobach
(probihaji enzymaticke deéje — Stepeni Skrobu)

smes se prefiltruje a vari s chmelem

do chlazené smesi se pridaji pivovarske kvasinky
probiha kvaseni — vznika oxid uhliCity a ethanol

mladé pivo dokvasuje v uzavrenych nadobach ve
sklepnich mistnostech 21 dnu az 6 mésicu
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Vyroba piva
m http://www.youtube.com/watch?v=oBiupbcrgT]

m http://www.stream.cz/video/187 3-jak-se-co-dela-pivo
m http://www.youtube.com/watch?v=DOHCnswbWwY
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Mlecné vyrobky

m syr, tvaroh, kyselé mléko, kefir, jogurty

m enzymova premena slozek miléka (kulturni bakterie,
kvasinky, plisné)
m jogurt
pridani bakterii Lactobacillus k miéku
houstnuti mléka bez pristupu kysliku
snizeni obsahu cukru (mlé€ény cukr se méni na kyselinu
mléCnou)
m plisnovy syr
do syru se ocelovymi jehlami udélaji diry
prida se plisen



